Mokakaramelovy dort

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 6

- Liskové orisky 100 g

- Instantni kdva 2 1zicka

- Tmava ¢okolada 100 g

- Maéslo 150 g

- Trtinovy cukr 150 g

- Vejce 3 ks

- Mléko 2 1zice

- Zakysana smetana 3 Izice
- Bezlepkova mouka Jizerka 150 g
- Kyprici prasek 2 1zicka

- NAPLN

- Maslo 75 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Tmava ¢okolada 85 g

- POLEVA

- Instantni kédva 2 1zicka

- Mouckovy cukr 200 g

- Tekuty karamel 1 1zice

- Maslo 2 1zicka

- Liskové orechy 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pocet porci: 6

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Maslem vymazte a papirem vylozte dvé kulaté dortové formy o
pruméru 20 cm. Liskové orechy nasucho pecte 8-10 minut v troubé, pak je nechte lehce zchladnout
a rozmixujte v robotu najemno. Kavu smichejte se 1zici vrouci vody a nechte zchladnout. Cokoladu
nalamejte do misky a nechte ji nad rendlikem s vrouci vodou rozehrat. Maslo naslehejte do pény,
prisypte cukr a Slehejte dalSich 5 minut. Pak po jednom pridavejte vejce, polovinu rozehraté
cokolady, rozpusténou kavu, mléko, zakysanou smetanu a mleté orechy. Umichejte tésto a pridejte
mouku smichanou s kypricim praskem. Pak tésto rozdélte do pripravenych forem a pecte 25-30
minut. Nechte 10 minut ve formé, pak vyklopte a nechte vychladnout.

Udélejte napln: vSechny prisady postupné smichejte do hladkého krému. Jeden z upecenych korpusiu
potrete naplni a navrch dejte druhy korpus. Pripravte polevu: kdvu smichejte se 2 1zicemi vrouci
vody a nechte zchladnout. Pak utrete s cukrem do hladké hmoty, pridejte karamel a maslo a umi-
chejte dohladka. Polevou potrete vrsek a boky dortu a dort posypte nasekanymi orechy.



