Veprova panenka s gratinovanymi brambory

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Veprova panenka 400 g

. Cesnek 2 strouZek

- PInotucna hor¢ice 1 1zice

- Olivovy olej 1 1zice

. Sul dle chuti 1 $petka

- Zeleny pepr dle chuti 1 Spetka
. Cervena cibule 1 ks

- Rozmaryn 4 snitka

. ZAPECENE BRAMBORY
- Nové brambory 800 g

- Maslo 250 g

- Sl dle chuti 1 $petka

- Smetana 250 ml

- Cesnek 2 strouzek

- Parmazan 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Postup:

Omytou a osusenou panenku zbavte prebyteénych blan, potrete ji smési Cesneku, horc¢ice a olivového
oleje, osolte ji a opeprete a dejte na minimalné 30 minut odlezet do chladu.

Pak ji zprudka ze vSech stran opecte na panvi, prendejte do zapékaci misy a zasypte tence
pokrajenou cibuli. Pecte v troubé predehraté na 180 °C asi 10 minut. Poté panenku obratte, pridejte
par snitek rozmarynu a priklopené 20 minut dopecte. Vyndejte z trouby, nechte asi 2 minuty stat,
teprve pak maso nakrajejte na tenké platky. Podavejte se zapeCenymi bramborami: oloupané, omyté
brambory nakrajejte na centimetrové platky, dejte je do vymazané zapékaci misy, kazdou vrstvu vzdy
osolte a prelijte zahrdtou smetanou s Cesnekem a posypte parmazanem a pii 180 °C pecte asi 30
minut.



