Malinova zmrzlina s bilou cokoladou
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Suroviny

- Mléko 345 ml

- Husta smetana ke Slehani 310 ml
. Zloutky 5 ks

- Krupicovy cukr 100 g

- Bila cokoldda 150 g

- Malainy 200 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Postupujte stejné jako u vanilkové zmrzliny. Jen vynechejte vanilkovy lusk, zloutky zredukujte na 5
kust, krupicovy cukr na 100 g, husté smetany ke Slehani dejte 310 ml a mléka 345 ml.

Mlécnou smés privedte k varu v rendliku podle bodu ¢islo 1. Pak ji nalijte na 150 g bilé ¢okolady,
nasekané. Nechte ji rozpustit a vSe umichejte dohladka. Pak postupujte az do bodu cislo 5 stejné. V
mise smichejte 200 g malin a 2 1zice krupicového cukru a dikladné promichejte, pak rozmixujte
tyCovym mixérem a precedte pres jemné sito, abyste je zbavili jadérek. Skoro ztuhlou zmrzlinu
naslehejte ru¢nim elektrickym slehacem - doda ji lehkost a hebkou strukturu. Pak do ni postupné,
pomoci pohybu nozem do spiraly, vmichejte malinové pyré, aby zmrzlina méla mramorovani.
Prendejte do formy na zmrzlinu a dejte na dalsi 4 hodiny mrazit.
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