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Suroviny

Porce: 4

- Rohlik 10 ks

- Vejce 3 ks

. Stl 1 Spetka

- Smetana 100 ml

- Zelena petrzelka 1 hrst

- Maslo 80 g

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky pokrajime na kosticky, osolime, opeprime, zalijeme smetanou a nechame ji vsaknout.
Pridame Zloutky, rozpusténé maslo, petrzelku a promichdme. Nakonec vmichdme snih uslehany z
bilku se $petkou soli.

Na val polozime mokrou utérku a hmotu na ni zformujeme do tvaru knedliku. Pevné zamotdme do
utérky a konce zavazeme kuchynskym provazkem.

Knedlik v utérce vlozime do varici osolené vody a varime 30 minut. V poloviné doby vareni knedlik
obratime.

Uvareny vyjmeme z vody a nechame chvili odpoc¢inout. Pak ho vybalime z utérky a nakrajime na
platky.



