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Suroviny

Porce: 8

- SuSena rajcata 2 hrst

- Bazalka 1 svazek

. Cesnek 2 strouzek

- Olivovy olej dle potreby 2 1zice
- Ttalsky salam 2 baleni

- Prosciutto 1 baleni

- Parmazan v celku 200 g

- Gorgonzola 200 g

- Ttalské olivy 1 hrst

- SMAZENA MOZZARELLA S OLIVOVOU TAPENADOU
. Cerné olivy 80 g

- Zelené olivy 80 g

- Hladkolista petrzelka 2 Izice

. Cerstva citronova $tava 1 1Zice
- Mozzarella 360 g

- Vejce 1 ks

.- Mléko 2 1zice

. Cerstvé strouhanka 140 g

- Parmazan 20 g

- Hladka mouka dle potreby 1 miska
- Olej dle potreby 5 lzice

. CUKETOVA ROLKA

- Olivovy olej 80 ml

. Cesnek 2 strouzek

- Cuketa 3 ks

. Sl dle chuti 1 $petka

- Lucina 150 g

- SuSena rajcata v oleji 8 ks

- Bazalka 1 svazek


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Italie

Pocet porci: 8

Postup:

SuSena rajcata dejte do misy a zalijte je vrouci vodou, nechte 2-3 minuty stéat. Pak je scedte,
proplachnéte studenou vodou a osuste. Bazalkové listky otrhejte ze stonkl a ¢esnek nakrajejte na
platky. Poté vSe na stridacku navrstvéte do sklenice s vickem a zalijte olejem. Nechte pres noc
odlezet.

Na servirovaci prkénko naaranzujte salamy, prosciutto, Sunky, parmazan, gorgonzolu, olivy,
nalozena rajcata a udélejte smazenou mozzarellu s tapenadou a cuketové rolky.

Na tapenadu smichejte olivy, petrzelku, citronovou stavu a olej a dejte stranou. Poté kazdy platek
mozzarelly osuste ubrouskem. Vejce naslehejte s mlékem. Strouhanku smichejte s parmazanem a
kazdy platek mozzarelly obalte v mouce, vajicku a ve strouhance.

Obaleny syr dejte na 15-20 minut do chladnicky. Pak smazte v centimetrové vrstvé rozpaleného oleje
minutu z kazdé strany. Podavejte s tapenadou.

Vrhnéte se na cuketové rolky. Olej promichejte s cesnekem a odlozte. Platky cukety dejte na tac tak,
aby se neprekryvaly, posypte je soli a nechte 30 minut stat, aby zkrehly.

Troubu predehrejte na 180 °C. Cuketu vyskladejte na plech, potrete Cesnekovym olejem a pecte
10-15 minut. Vyjméte z trouby a nechte zchladnout. Pak na platky rozdélte Lucinu, rajcata a bazalku
a zarolujte.



