Olivovorozmarynova focaccia
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 390 g

. Stl 2 1zicka

- Instantni drozdi 7 g

- Olivovy olej 1 1zice

. Cerné olivy bez pecek 0.5 plechovka
. Cerstvy rozmaryn 2 ks

- Hrubsi morska sul 0.5 1zicka
Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Hladkou mouku nasypte do misy, pridejte sul a drozdi, promichejte a uprostred udélejte dulek.
Do dulku vlijte 300 ml vlazné vody a olivovy olej, promichejte a pak prohnétte do pruzného tésta.
Vétsi misu vymazte olejem, doprostred dejte tésto, zakryjte potravinarskou folii a nechte hodinu

kynout na teplém misté.

Tésto rukama roztlacte do vétsiho kola. V pravidelnych rozestupech do néj zapichejte olivy a snitky
rozmarynu. Potrete olejem a posypte soli. Pri teploté 200 °C pecte 30 minut pékné dozlatova.
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