Boruvkovy cheesecake
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

. Zazvorové susenky 250 g
- Maéslo 5 Izice

- Krupicovy cukr 300 g

. Boravky 170 g

- Smetanovy syr 900 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 4 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Susenky rozdrobte a smichejte s maslem a 2 1zicemi cukru. Smeés
natlacte na dno dortové formy o @ asi 24 cm. Zapékejte 10 minut, nechte zchladnout. Teplotu v
troubé snizte na 160 °C. Borvky rozmixujte, propasirujte a smichejte se 2 1Zicemi cukru.

Smetanovy syr naslehejte se zbylym cukrem, Spetkou soli a vejci. Smés nalijte na suSenkovy zaklad.
Na néj dejte bortivkové pyré a v nepravidelnych spiralach ho zamichejte do syrové smési. Formu
postavte doprostred pekace, kolem nalijte vrouci vodu, aby sahala do poloviny vysky formy, a pecte
60 minut. Chladte pres noc.
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