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Suroviny

Porce: 10

- Bramborovy Skrob 15 g
- Cukr 180 g

- Whisky 70 g

- Smetana 150 g

. Zloutek 6 ks

- Varena silna kava 100 g
. Slehacka 1 ks

- Kévové zrno 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Irsko

Pocet porci: 10

Postup:

Silnou kdvu provatime s 80 g cukru. Odendéme a vlijeme whisky. Zloutky utfeme se zbytkem cukru,
pridame skrob a dobre promichame, at nemame hrudky. Pomalicku pridavame kavu a privedeme za
stalého michani k varu. Jakmile nam krém zhoustne, odendame a nechame vychladnout prikryté folii.

Smetanu si naslehdme a po Izicich ji zlehka primichdvame do kdvové smési. Kdvovy krém prendame
do malych salku ¢i skleniCek a nechame na hodinku v lednici.

Studeny irsky kavovy krém po vychladnuti ozdobime Slehackou a kdvovym zrniCkem, mizeme
podavat pratelum pri posezeni. Irsky kavovy krém neni vhodny pro déti.
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