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Suroviny

Porce: 4

- Hruba mouka ( polohrubd ) 1 hrnek
- Mléko 1 hrnek

. Sil, dle chuti 1 Spetka

- Rohliky ( ne cerstvé ) 2 ks

- Vejce 2 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy ddme mouku, osolime a pridame na kosticky nakrajené rohliky. Promichame a prilijeme
studené mléko a zloutky, opét promichdme. Hrnky vymazeme sadlem a vysypeme hrubou moukou.
Uslehame snih z bilku a spolu s praskem do peciva vmichdme do rohlikové hmoty. Hrnky plnime do
3/4, vlozime do hrnce s horkou vodou (voda sahd asi do poloviny vysky hrnku) a varime pod
poklickou 20 minut.
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