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Suroviny

Porce: 15

- Méslo 140 g

- Trtinovy cukr 100 g

- Med 3 1zice

- Vanilkovy extrakt 0.5 1zicka

- Hladkd mouka 350 g

- Jedla soda 1 1zicka

- Vejce 1 ks

- NA ZDOBENI

- Mouckovy cukr 400 g

- Potravinarska barva zluta dle potreby 1 balicek

- Potravinarska barva ¢ervena dle potreby 1 balicek
- Potravinarska barva modra dle potreby 1 balicek
- Stribrné, bilé a zlaté cukrarské zdobeni 1 baleni
- Marcipan 200 g

- Stuzky 25 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Plech vyloZte pecicim papirem a maslo dejte spolu s cukrem a medem
do rendliku a na strednim ohni za stdlého michani zahrivejte, aby se maslo i cukr rozpustily.
Vmichejte vanilkovy extrakt, sejméte z ohné a nechte 10 minut chladnout.

Mouku smichejte se sodou a primichejte k oslazenému maslu. Pridejte vejce a uhnétte tésto. Dejte ho
na 10 minut do lednice zchladnout.

Tésto rozvalejte na lehce pomoucené pracovni ploSe na plat vysoky 5 milimetrt a pak z néj vykrajejte
15 koleCek o pruméru 7,5 cm. V kazdém udélejte u okraje malé kolecko - na provleceni
stuzky. Kolecka vyskladejte na plech a pecCte 12 minut pékné dozlatova. Nechte vychladnout.

Cukr umichejte se 3 Izicemi vrouci vody do polevy. Rozdélte ji do trech misticek a kazdou obarvéte
jednou z barev. Polevami potrete medaile, ozdobte kulickami. Z marcipanu vykrajejte jednicku - Cislo
vitéze - nebo hvézdicky a ty dejte doprostred kazdé medaile. Provliéknéte stuzky a rozdejte détem.



