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Suroviny

Porce: 4

- Jahody 200 g

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Bila cokoldda 200 g

- Smetana ke Slehani 250 ml

- Bilek 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve udélejte jahodovy zaklad: jahody omyjte, osuste, pokrajejte a dohladka rozmixujte. Poté
vmichejte zakysanou smetanu, abyste barvu zjemnili do svétle ruzova. Smés rozdélte na dno ¢tyrech
skleni¢ek o objemu cca 200 ml. Cokolddu dejte do Zaruvzdorné misy, posadte ji na rendlik s vrouci
vodou (dno misy se nesmi dotykat vody) a za obCasného michdni ji nechte rozehrat. Smetanu a bilek
spolecné uslehejte dotuha a pak vmichejte ke zchladlé cokoladé. Rozdélte do sklenicek a hodinu

chladte.
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