Hot Dog se slaninou a cibulovymi krouzky
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Suroviny

- Olivovy olej 1 Izice

- Norimberské klobasky 4 1zice

- Maléa bagetka 4 ks

- BBQ OMACKA

- Olivovy olej 1 1zice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Bourbon 125 ml

- P4liva paprika 1 1zice

- Trtinovy cukr 2 Izice

- Worcesterska omdacka 2 lzice

- Krajend rajcata (& 400 g) 1 platek
- OPECENA SLANINA

- Trtinovy cukr 2 1Zice

- Paprika 1 1zicka

- Chilli 1 1zicka

- Slanina 4 platek

. CIBULOVE KROUZKY

- Hladka mouka 75 g

- Kukuri¢ny skrob 25 g

- Kyprici prasek do peciva 0.5 1zicka
- Krupicovy cukr 0.5 1zicka

. Sal 0.5 1zicka

- Sladka paprika 0.5 1zicka

- Piva 165 ml

- Slunecnicovy olej dle potreby 2 Izice
- Cibule 2.5 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vrhnéte se na barbecue (bbq) omacku: olej rozpalte v panvi, pridejte cibuli a cesnek a opékejte 2-3
minuty domékka. Vlijte bourbon, privedte k varu a minutu varte. Pak pridejte papriku, cukr,
worcesterskou omacku, rajcata a za obcasného michéni varte 20 minut, aby smés krasné zhoustla.

Pak udélejte opecenou slaninu. V misce smichejte cukr, papriku a chilli. Platky slaniny vyskladejte na
rost v troubé vyhraté na 160 °C nebo na gril, posypte je polovinou smési z misky a pecCte 7 minut,
pak otoCte, posypte zbylou smési a pecte dalSich 8 minut, aby byla slanina krupava a vypecena.

Udélejte cibulové krouzky. Mouku smichejte se Skrobem, kypricim praskem do peciva, cukrem, soli a
paprikou. Postupné prilévejte pivo a vyslehejte do hladkého tésticka. Vyssi vrstvu oleje rozpalte v
SirSim hrnci. Krouzky cibule popraste moukou a pak je namdacejte v pivnim tésticku a smazte v oleji.
Nechte okapat na ubrousku.

Klobasy opecte na grilu. Bagetky rozriznéte, potrete je vrstvou barbecue omacky a doprostred kazdé
dejte klobasku, platek slaniny a ,zasypte” kolecky cibule. Thned podavejte.



