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Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

- Ryze 1.5 hrnek

- Voda 3 hrnek

- Paprika 2 ks

. Cibule 2 ks

- Rajcata 2 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Listky oregana 1 hrst

. Sul, pepr ( dle chuti) 1 Spetka

- Koreni na pecené kure ( grilovaci) 1 ks

Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté a osusené kure naporcujeme na mensi kousky, osolime a okorenime.

Cibuli, papriku a Cesnek pokrajime na kousky a nasypeme do olejem vytreného pekace.

Na zeleninu naskladame maso a pekac vlozime bez poklicky do trouby vyhraté na 200°C.

Rajcata pokrajime na kosticky a pripravime si oregano.

Po 20-25 minutach peceni vytahneme pekac z trouby. Maso vyndame, do vypeku pridame rajcata,
oregano, opranou okapanou ryzi, osolime a promichame. Urovname a na ryzi naskladame maso.
VSechno zalijeme varici vodou, priklopime poklickou a vlozime zpatky do trouby. PeCeme do


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zméknuti masa i ryze, asi 45 minut.
Podévame se zeleninovym saldtem.



