Kureci stehna plnéna syrem feta
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Suroviny

- Syrfeta 150 g

- Brusinkovy kompot 2 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- Trtinovy cukr 2 Izicka

. Citron na kuru i $tdvu 1 ks

- Kureci stehna 4 ks

- Olivovy olej dle potreby 1 1zice
- Cherry rajcata (zlutd i Cervena) 200 g
. Cervena cibule 1 ks

- Petrzelka 1 hrst

- Citron 1 ks

- Sl dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Postup:

V misce smichejte 150 g syru feta, 2 1zice brusinkového kompotu, rozmélnéné, 2 strouzky ¢esneku, 2
1zicky titinového cukru a nastrouhanou kuru a $tavu z 1 citronu. O¢i$téna 4 kureci stehna osuste a
prstem lehce oddélte kuzi od masa. Do vzniklych kapes rozdélte syrovobrusinkovou smés, maso
potrete olivovym olejem a na plechu pecéte 35-40 minut pri 180 °C. Podavejte se saldtem ziskanym
smichanim prepulenych cherry rajcat (asi 200 g smési zlutych a ¢ervenych), najemno nasekané 1
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cervené cibule, hrsti petrzelky, oleje, citronu, soli a pepre podle chuti.



