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Suroviny

- Téstoviny penne 300 g
- Mrazeny hrasek 250 g
- Zelené fazolky 250 g

- Sezamovy olej 1 1zice

- Sojova omacka 1 1zice

- Limetka na stavu 1 ks

. Cerstvy zazvor 1 17icka
- Klicky 50 g

- Mrkev 2 ks

. Cerstvy koriandr 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Postup:

Ve vrouci osolené vodé uvarte 300 g téstovin penne podle navodu na obalu. Na posledni 3 minuty
pridejte 250 g mrazeného hrasku a 250 g zelenych fazolek. Pak scedte a proplachnéte pod studenou
tekouci vodou. Ve velké mise smichejte 1 1zicku sezamového oleje, 1 1zici s6jové omacky, maly
kousek Cerstvého zazvoru, nastrouhaného, a cerstvé vymackanou Stavu z jedné limety. Pak pridejte
scezené téstoviny a zeleninu, vmichejte 50 g klickd a 2 mrkve, nastrouhané. Podéavejte ozdobené
cerstvym koriandrem.
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