Pecene kukurice s kurecim steakem
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Suroviny

- Kukuri¢né klasy 4 ks

- Kureci vyvar 500 ml

. Citronova kura 4 1ziCka

- Jarni cibulka 4 ks

- Maslo 50 g

. Sul dle chuti 1 $petka

- Kureci steak 4 ks

. Cerstvy baby $penét 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Troubu predehrejte na 200 °C. Pokréjejte 4 kukuricné klasy na tenka kolecka a dejte do zapékaci
misy. Zalijte 500 ml kureciho vyvaru, navrch dejte 4 17iCky jemné strouhané citronové kiry, 4 jarni
cibulky, nasekané, 50 g masla, pokrajeného, a sul. Prekryjte alobalem a pecte asi 15-20 minut nebo
dokud kukurice nezmékne. Podavejte s grilovanym kurecim steakem a Cerstvym baby Spenatem.
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