Nudle s krevetami
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Suroviny

- Tenké ryzové nudle 200 g

- Cherry rajcata 1 baleni

- Rybi oméacka 1 1zice

. Stava z limetky 1 1Zice

. Trtinovy cukr dle chuti 1 1zicka
. Chilli papricka 0.5 ks

- Grapefruit 2 ks

- Okurka 0.5 ks

- Mrkev 2 ks

- Jarni cibulka 3 ks

- Krevety 400 g

. Cerstvé métové listky 1 hrst

. Cerstvé koriandrové listky 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Do misy dejte 200 g tenkych ryzovych nudli, nékolikrat je prelomte a zalijte vrouci vodou. Nechte 10
minut nasdknout, aby zmékly. Pak je nechte v cedniku okapat. Do misy nasypte 12 cherry rajcat,
prepulenych, a prsty je promackejte, aby se uvolnila Stava, plody vSak drzely tvar. Vmichejte 1 1zici
rybi omacky, ¢erstvou Stavu z 1 limety a 2 1zi¢ky trtinového cukru. Pridejte ¥ chilli papricky,
nasekanou. Pak pridejte okapané nudle a kousky duziny ze 2 grapefruitu, tenka pulkolecka z %
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okurky, tenké nudlicky ze 2 mrkvi, jemné nasekané 3 jarni cibulky, 400 g varenych krevet, velkou
hrst ¢erstvych matovych listkli a velkou hrst Cerstvych koriandrovych listka.



