Cesnekové kure s cuketovymi téstovinami
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Suroviny

. Spagety 400 g

- Olivovy olej 3 Izice

- Kureci prsa 2 ks

- Cuketa 2 ks

- Cesnek 1 strouzek

. Sul dle chuti 1 $petka

. Pomerancova kura 1 1zice
. Cerstvy kopr 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ve vrouci osolené vodé uvarte 400 g Spaget tak, aby byly al dente neboli na skus. Na panvi s
neprilnavym povrchem, lehce vymazané olivovym olejem, opecte domékka 2 kureci prsa. Poté je
pokrajejte na platky. Na tenké platky pokrajejte rovnéz 2 stredni cukety a na olivovém oleji je kratce
orestujte do polomékka. Vmichejte k nim rozmélnény 1 strouzek ¢esneku a promichejte. Scezené
Spagety opatrné promichejte s masem i cuketou, dochutte soli, cerstvé nastrouhanou pomerancovou
kurou a ¢erstvym koprem.
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