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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 3 velka odmeérka

- Velké cibule 1 ks

- Hladka mouka 2 Izice

- Vyvar 400 ml

. Sil, ¢erstvé mlety pepr ( dle chuti ) 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno.

V kastrilku zahrejeme maslo, prisypeme cibuli a zprudka ji ope¢eme. Michame, dokud cibule neziské
zlatou barvu.

Opecenou cibuli vybereme na misku, tuk nechame v kastrulku. Priddme kousek maésla, zahrejeme,
zasypeme moukou a uprazime zlatavou jiSku, asi 3 minuty.

Jisku zalijeme vyvarem a dobre rozmichame.

Do omdacky vratime cibuli a zvolna varime 20-30 minut. Obc¢as promichame.

Nakonec dochutime soli a peprem a precedime.

Podévame s varenym masem a knedlikem.
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