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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 100 g

- Kyprici prasek 0.5 1zicka

. Sal 0.5 1zicka

- Méslo 10.5 Izice

- Mlécna cokolada 100 g

- Krupicovy cukr 200 g

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

- Cukrové violky 24 ks

- LEVANDULOVA POLEVA
- Mléko 80 ml

- SuSené levandule 0.5 Izicka
- Mouckovy cukr 330 g

- Potravinarska fialova barva dle potreby 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehfejte na 180 °C. Ctyriadvacetimistnou formu na minimuffiny vyloZte papirovymi


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

kosSicky a mouku smichejte s kypricim praskem do peciva a soli. Maslo a cokoladu dejte do
zaruvzdorné misy a posadte ji na hrnec s vrouci vodou (nesmi se dotykat dna misy). Michejte, aby se
cokoldda rozpustila a ziskali jste krasné hladkou smés. Odstavte a nechte mirné zchladnout. Pak ke
smési prisypte cukr a ruénim elektrickym Slehacem Slehejte asi 3 minuty. Poté po jednom pridavejte
vejce a dbejte, aby se kazdé dokonale zaSlehalo. Pridejte vanilkovy extrakt. Snizte rychlost na
nejmensi a pomalu prisypavejte moucnou smés. Vzniklé tésto rozdélte do pripravenych ko$ickl ve
formach. Pecte asi 18 minut nebo dokud tésto ulpiva na zapichnuté Spejli. Nechte zchladnout, pak
vyklopte z forem a nechte zcela vy-chladnout. Udélejte polevu: mléko vlijte do rendliku, vsypte
levanduli a pomalu privedte k varu. Thned sejméte a nechte 10 minut stat. Pak prelijte pres jemny
cednik, abyste odstranili levanduli. Vmichejte cukr, promichejte, abyste ziskali hladkou smés. Tu pak
obarvéte do lehce fialova. Polevou prelijte muffiny - jejich vybéhlé vrsky pripadné seriznéte nozem.
Dorticky ozdobte jedlymi kvéty.



