Sendvic lenochod Sid z Doby ledove
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Suroviny

Porce: 4

- Svétly toustovy chléb 8 platek
- Tmavy chléb 3 platek

. Listy Spenatu 4 ks

- Syr 4 platek

- Vareny hrasek 8 kulicka

- Mini mozzarella 4 ks

- Okurka 1 ks

- DROZDOVA POMAZANKA
- Olivovy olej 2 1zice

- Cesnek 1 strouzek

- Drozdi 2 kostka

. Sul dle chuti 1 $petka

- Vejce 5 ks

. Cerstva petrzelka 3 17i¢ka

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Udélejte pomazéanku: olej rozehrejte v panvi a pak na ném dozlatova opecte Salotky, pridejte Cesnek


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

a kratce opékejte. Pak do panve rozdrobte drozdi a na mirném ohni michejte, dokud se nerozpusti.
Podle chuti osolte, vyklepnéte vejce a opatrné promichavejte do polotuha. Nakonec pridejte
petrzelku nasekanou najemno. VSechny chleby vytiznéte podle tvaru hlavy lenochoda Sida. Polovinu
z nich namazte pomazankou a navrch - v misté pusy dejte Spenatovy list. U druhé poloviny chlebu
vyriznéte Usta - podle obrazku a priklopte je na poma-zanku. Ze syru vyriznéte zuby, mozzarelly
prekrojte a doladte oblicej. Pridejte nos a obo¢i z tmavého toustového chleba. Hrasky vam poslouzi
jako o¢ni zorniCky a kousky okurky jako Stétiny.



