Sendvic Nemo

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 3

- Svétlé toustové chleby 12 platek

- Mrkev 3 ks

- Pazitka 3 snitka

- Vejce 1 ks

- Hrasek 1 hrst

- Syr 1 platek

- Rukola 1 hrst

- RYBICKOVA POMAZANKA

- Rybicky ve vlastni stavé 1 plechovka
- Smetanovy syr bez prichuté 2 kelimek
- Maslo 1 lzice

- PInotucnd hor¢ice 1 1Zice

- Vejce natvrdo 2 ks

- Sterilovana okurka 2 ks

. Sul dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: VecCere

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Nejprve udélejte pomazanku, vSechny na ni potfebné ingredience smichejte v mise (stl pouzijte
podle chuti) a dejte stranou. Z chlebu vyriznéte tvar pripominajici télo ryby. Polovinu z nich namazte
pomazankou a priklopte zbylymi chleby. Pomoci mrkve, pazitky, platku vejce a vareného hrasku
doladte rybicku Nemo. Na talir davejte ryby s rukolou, ktera splni funkci morskych ras, a kolecky ze
syru jako vzduchovymi bublinami.



