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Suroviny

Porce: 16

- marcipan 200 g

- mouka hladka 120 g

. poleva cokoladova tmava 1 ks
- bilky 3 ks

- cukr krupice 120 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Marcipan nastrouhdme a smichame s bilky proslehanymi vidlickou.

Pridame hladkou mouku a cukr. VSechny suroviny naslehdme.

Tésto naplnime do cukrarského saCku a na plech vylozeny pecicim papirem tvorime kolecka (malé

bochénky). Vlozime do predehraté horkovzdusné trouby a peceme pri 170 °C.
Vychladlé cukrovi zdobime tmavou ¢okoladovou polevou, kterou pripravime podle navodu na obalu.

Poznamka:
TIP: Marcipan je cukrarska hmota, jejimz zakladem jsou oloupané a rozdrcené sladké mandle a cukr.

TIP2: Vi, jak si vyrobit marcipan doma? Bude$ potrebovat 350 g cukru moucky, 110 g masla, 110 g


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

susSeného mléka, 1 bilek a 2 Izice rumu. VSechny suroviny smichej a dukladné propracuj. Pokud
budes marcipan pouzivat na vyrobu ozdob, pridej podle potreby potravinarské barvivo.



