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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- smetana 1 ks

. sul 1 Spetka

- cukr mouckovy 50 g

. prasek do peciva 0.5 ks
- cukr vanilkovy 1 ks

- jahody 500 g

- cukr krupice 2 lzice

- strouhanka 2 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bilky a Spetku soli vySlehame. Po Céstech pridame mouckovy cukr. Zlehka vmichame zloutky a
nakonec mouku s praskem do peciva a vanilkovy cukr.

Jahody rozlozime, zasypeme krystalem, strouhankou a lehce promichame. Lzici klademe na jahody
snéhovou hmotu tak, aby byly vSechny prikryté. Zapékaci misu ddme do vyhraté trouby a peceme asi
30 minut do mirného zhnédnuti. Pocukrujeme a pridame Slehacku.
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