Salsa verde kuskus

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Kuskus 800 g

- Kureci vyvar 11

- Maslo 100 g

. Citronovéa kura 4 1zice

- Matové listky 1 hrst

- Petrzelka 1 hrst

- Reficha 1 baleni

- Redkvicky 1 svazek

- Salét little gem 1 ks

- OMACKA SALSA VERDE
- Olivovy olej 80 ml

- Bily vinny ocet 60 ml

- Bazalkové listky 1 hrst

- Hladkolista petrzelka 1 hrst
- Filety z ancovicek 2 ks

- Citron 1 ks

- Pepr dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

Nejprve udélejte dresink: vSechny ingredience dejte do robotu a 3-4 minuty mixujte, pak dejte
stranou.

Kuskus nasypte do velké misy, zalijte ho vroucim vyvarem, priklopte a nechte asi 10 minut stat, aby
zmékl a absorboval veskerou tekutinu. Poté do néj vmichejte maslo, citronovou kiru a podle chuti
osolte a opeprete. Vmichejte hrasek, matu i petrzelku, ozdobte rerichou a kolecky redkvicek. Malé
redkvicky pridejte v celku. Podavejte s listky saldtu little gem a omackou salsa verde.



