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Suroviny

Porce: 4

- Krepelci nebo slepici vejce 12 ks
- Dijonska horcice 10 g

- Majonéza 20 g

- Smetanovy syr 100 g

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Mrkev 0.5 ks

- Pepr 30 kulicka

- Baby Spenat 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarte natvrdo, zchladte pod proudem studené vody a oloupejte. Pak vajicka prekrojte, zloutky
vydlabejte a v misce je rozmackejte a smichejte s horcici, majonézou a syrem. Osolte a opeprete.
Vzniklou hladkou pastu dejte do cukrarského sacku s trubickou a pomoci ni znovu naplnte ,misticky”
z bilkt. Nasadte bilkové ,Cepicky’ a z mrkve udélejte kuratim zobdacky, z pepre oci. Podavejte na
Spenatovych listech.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

