Angrestova marmelada s treSnemi
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Suroviny

Porce: 8

- Angrest 500 g
.- Tresné 500 g
- Krystalovy cukr 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Ocistény angrest a vypeckované tresné semeleme na masovém strojku. Smes svarime, a kdyz je ji o
jednu tretinu méné, priddme cukr, nejlépe po c¢astech, aby se neprerusil var, a dovarime. Kdyz kapka
na talifi tuhne, je marmelada hotova. Cukru davame podle kyselosti ovoce asi 500-600 gramu na 1
kg drené.
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