Tvarohovy kolac s malinami

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- tvaroh mékky 250 g

- vejce 4 ks

- mouka polohruba 200 g

- cukr krupice 150 g

- maslo rozpusténé 100 g

- maliny 200 g

- tuk na vymazani formy 1 ks

- kokos na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem, piiddme tvaroh, rozpus$téné méaslo, mouku a snih z bilkd.

Do tukem vymazané a kokosem vysypané dortové formy nalijeme polovinu tésta, posypeme malinami
a dolijeme zbylou polovinou tésta.

Peceme pri 180 °C asi 40 minut. Upeceny kola¢ lehce pocukrujeme. Muzeme ozdobit i $lehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

