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Suroviny

Porce: 12

- cukr krupice 1 hrnek

- mouka polohrubd 1 hrnek

- mouka hladka 1 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- vejce 2 ks

- smetana 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- dle potreby olej na vymazani formy 1 ks

- dle potreby mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

VSechny ingredience dédme do misy a poradné promichame. Pokud se nam zda tésto tuhé, pridame
jesté dle potreby mléko.

Tésto nalijeme do vymazané a vysypané formy zajice (nebo jakékoli jiné). Pe-Ceme ve vyhraté troubé
pri teploté 170 °C asi 45 minut. Zda je tésto upecené, zjistime pichnutim Spejle (tésto se na ni
nelepi).

Po vyklopeni mizeme zajicka podle fantazie ozdobit nebo ho jen pocukrujeme.
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