Hruskovy zavin z listoveho testa
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- hruska 600 g

- tésto listové 400 g

- cukr vanilkovy 400 g

- orechy vlasské 1 ks

- vejce na potreni 1 ks

- mouka hladka na vyvaleni tésta 1 ks
- rozinky 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto rozkrojime na dva dily. Kazdy rozvalime na obdélnik o tloustce 2 mm.

Tésto posypeme strouhankou a poklademe nakrajenymi hruskami, posypeme vanilkovym cukrem,
nasekanymi orechy a rozinkami.

Jeden okraj z delsi strany prehneme pres napln a potreme rozslehanym vejcem. Pres néj prelozime
druhy okraj tésta.

Oba zaviny polozime na plech s pecicim papirem, potreme zbylym vejcem.Vlozime do vyhraté trouby
a peceme pri 180 °C 30 minut.
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