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Suroviny

Porce: 6

- Rohliky 10 ks

- Vejce 7 ks

- Polotu¢né mléko 200 ml

. Pept, stl 1 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka

- Sadlo 3 lzice

- Uzené maso 300 g

- Petrzel 5 1zice

- Pazitka 1 lzice

- Kyprici prasek do peciva 1 1zicka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Rohliky dejte do velké misy, vejce naslehejte v mléce, pridejte sil, pepr a muskatovy orisek a vse
nalijte na rohliky. Lehce promichejte a nechte rohliky nasat veskerou tekutinu. Sadlo rozpalte v
panvi, pridejte kosticky masa a na sadle je opecte dozlatova. Dejte stranou zchladnout. Pak maso,
petrzelku i pazitku vmichejte k rohlikim. Ochutnejte a podle chuti dosolte. Nakonec do tésta
vmichejte kyprici prasek. Muffinovou formu vymazte sadlem, kazdy dulek naplite nadivkou a pecte
dozlatova. V troubé vyhraté na 180 °C to trva asi 25-35 minut
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