Salamova pizza II

Kategorie: Chutovky

Autor: Monyszek

Suroviny

. ZAKLADNI TESTO

- SuSené drozdi 1 1zicka

. Cukr 0.25 1zicka

- Hladka mouka 225 g

. Sul 1 1zicka

. SALAMOVA PIZZA

- Olivovy olej 2 Izice

- Rajcatova omacka 280 g
- Mozzarella 200 g

- Ricotta 200 g

. Pikantni saldm 5 platek
- Veprova Sunka 3 platek
. Cerstva bazalka 1 snitka
. Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zeme: [talie
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Postup:

Troubu predehrejte na 220 °C. Na 5-10 minut do ni dejte nahrat 2 kulaté plechy na pizzu o praméru
30 cm. Tésto na pizzu rozdélte na 2 stejné ¢asti a z kazdé rukama roztahnéte kolo o pruméru 30 cm.
Plechy vyjméte z trouby, potrete je olejem, navrch dejte kola z tésta, potrete je rajcatovou omackou a
rozdélte na né mozzarellu, ricottu, saldm a cherry rajCata, posypte je polovinou bazalky a zastriknéte
2 1Zicemi olivového oleje rozmichanymi s cesnekem. Pecte 15-20 minut, podavejte posypané zbylou
bazalkou.



