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Suroviny

Porce: 8

- Praskova zelatina 3 1zicka
- Silna uvarena kava 500 ml
- Krupicovy cukr 110 g

- Tmava ¢okolada 250 g

- Liskooriskovy likér 60 ml

- Smetana ke Slehani 775 ml
- Vanilkovy lusk 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Zelatinu nasypte do misky a promichejte ji s 2 1zicemi teplé vody. Nechte 5 minut stét, aby Zelatina
vodu absorbovala. Kavu smichejte s cukrem, zahrejte, privedte k varu a pul minuty vaite. Sejméte z
ohné, vmichejte zelatinu a nechte 20 minut stat. Pak smés rozdélte do 8 sklenicek o objemu 250 ml a
2 hodiny chladte. Cokoladu, marsalu a 125 ml smetany ke $lehani dejte do rendliku a zahtejte, aby se
cokoldda rozpustila. Nechte zchladnout a pak smés rozdélte do sklenicek na kavovy zaklad a 30
minut chladte. Zbylou smetanu uslehejte spolu s dreni z vanilkového lusku dotuha a ozdobte ji
poharky. Thned podavejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

