Kureci znojemska

Kategorie: Ostatni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 500 g

- Libové parky 150 g

- Kyselé okurky 3 ks

- Cibule 1 ks

- Vejce natvrdo 2 ks

- Kureci bujoén 1 kostka

- PInotucna hor¢ice 2 1zice

. Sul, pepr ( dle chuti) 1 $petka
- Hladkd mouka 1 1zice

- Olej 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozpaleném oleji nechdme zesklovatét pokrajenou cibuli a na ni opeceme na kousky nakrajené
maso. Zalijeme asi 1/2 1 vody, osolime, opeprime, priddme na kousky pokrajené parky, nadrobno
pokrajené okurky, horcici, bujon a pod poklickou dusime asi 15 minut. V ptl hrnku vody rozkvedlame
mouku a vlijeme do hrnce. Dodusime do zméknuti masa. Podle potreby dochutime soli a peprem.
Podéavame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

