Tvarohovy kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 15

- tésto listové 1 ks

- vejce 5 ks

- cukr mouckovy 200 g
- tvaroh 500 g

- olej 50 ml

- pudink vanilkovy 2 ks
- mléko 500 ml

- cukr krupice 1 lzice

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Listové tésto rozvalime a polozime na mirné vymastény plech tak, aby byly okraje vyssi.

Smichdme pét zloutk s ostatnimi surovinami a nalijeme hmotu na tésto na plechu. Pe¢eme na 180
°C priblizné 40 minut.

Mezitim uslehdme snih z bilkll a vrchovaté Izice cukru a natfeme ho na upeceny kolac. Dopékame
jesté zhruba 10-12 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

