Satecky z falesného listového tésta

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- maslo 1 ks

- tvaroh 1 ks

- mouka hladké 250 g

. sul 1 Spetka

. dzem boravkovy 1 sklenice

- dle potreby cukr mouckovy 1 ks
- cukr vanilkovy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z masla, tvarohu, mouky a soli vypracujeme na véle hladké tésto (jde to snadno, tésto se viibec
nelepi).

Vyvalime plat a vykrajime z néj ¢tverecky. Do stfedu kazdého dame 1zicku dzemu a bud'je prehneme
na pul, nebo slozime do $atecku. Konce poradné pritiskneme, aby napli nevytekla.

PeCeme v predehraté troubé. Jesté teplé sypeme cukrem mouckou smichanym s cukrem vanilkovym.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

