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Suroviny

Porce: 15

- vejce 3 ks

- mouckovy cukr 1 hrnek

- ananasu 1 plechovka

- polohrubd mouka 2 hrnek
- nasekané orechy 0.5 hrnek
- soda 2 1zi¢ka

- Krém

- mékky tvaroh 1 ks

- maslo 0.5 kostka

- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

Vejce, mouckovy cukr, ananas i se Stavou, polohrubou mouku, orechy a sodu smichdme dohromady,
vypracujeme hladké tésto. PeCeme na 170 °C cca 25 minut.

Nez se rezy upecou, vypracujeme krém. K tvarohu pridame pul kostky masla a vanilkovycukr.
Vyslehame dohladka.

Po vychladnuti fezi natfeme krémem a nechame chvili ztuhnout v lednici.
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