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Suroviny

Porce: 4

- bilky 4 ks

. Cokolada na vareni 1 ks
- kakao 1 1zice

- kokos strouhany 3 1zice
. skrob 1 1zice

. smetana ke Slehani 2 ks
- ztuzovac Slehacky 1 ks
- jahody 250 g

- ocet balsamico 3 lzice

. voda 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z bilku uslehdme tuhy snih. Dvé tretiny tabulky ¢okolady rozehrejeme ve vodni lazni a po
vychladnuti ji spolu s kakaem, Skrobem a kokosem vmichame do snéhu z bilku. Pomoci IZice tvorime
ze snéhu placicky a klademe je na plech vylozeny pecicim papirem. Susenky pecCeme v troubé
predehraté na 180 stupnu Celsia dokrupava.

Zbylou tretinu cokolady nastrouhdme nahrubo a odlozime stranou. Smetany uslehdme se ztuzovacem
a smichame s nastrouhanou ¢okoladu.

Jahody nakrajime na pléatky, nékolik jich odlozime stranou na ozdobu (ze Spicky poloviny jahody
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muzeme napriklad vykrojit srdicko). Ocet balsamico smichdme s vodou a jahody jim pokapeme.
Upecené susenky vyjmeme z trouby a jakmile vychladnou, pustime se do pripravy pohara: do vyssich
sklenic stridave vrstvime jahody, naldmané susenky a Slehacku. Na zavér pohéary ozdobime
kopeCkem Slehacky, celymi susenkami, jahodami a hned podavame, aby se suSenky prilis
nerozmacely.



