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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 5 ks

- Neslazené kondenzované mléko 500 ml
- Karibsky rum 150 ml

- Cukr krupice 350 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Branda 150 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si v kastrulku svarime kondenzované mléko spolu s cukrem a ptlkou vanilkového lusku.
Smeés nechame trochu vychladnout a poté vyjmeme vanilkovy lusk.

Pripravime si vodni lazen a do horni misy ddme zloutky. Prilijeme mlé¢nou smés a michdme do
zhoustnuti. Jakmile je smés hustd, ddme ji stranou a nechame tplné vychladnout.

Do vychladlé smési vmichame oba druhy alkoholu, promichdme a vlijeme do pripravené nadoby.
Mnozstvi alkoholu pouzité v receptu zalezi jen na vas, takhle ho mam rad ja, vzkazuje Sefkuchar

Martin Polacko. Hotovy konak ulozime do lednice.

Svatecni konak podavame dobre vychlazeny pro chvile svatecni pohody.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/




