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Suroviny

Porce: 15

- polohruba mouka 2 hrnek

- cukr krupice 1 hrnek

. prasek do peciva 1 ks

- mléko 1 hrnek

- olej 0.5 hrnek

- vejce 2 ks

- kokos strouhany 1 balicek

- kakao 2 1zice

- pikantni marmeldda dle potreby 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 15

Postup:

V mise smichdme mouku, prasek do peciva a cukr. Postupné pridavame vlazné mléko, olej a vejce.
Vse peclivé smichame a tésto rozdélime na dvé poloviny. Do jedné vsypeme vSechen kokos a do
druhé zamichame kakao.

Kokosové tésto rozprostreme do peclivé vymazané a vysypané formy a na tuzsi tésto navrstvime
marmeladu dle chuti. Nakonec prekryjeme kakaovym téstem a dame péci do trouby pri 180 °C asi 40
minut.
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