Jemne rohlicky s pudinkem a jablkem
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Suroviny

Porce: 16

- pudink vanilkovy 2 ks
- mléko 0.51

- cukr krupice 3 1zice

- jablka 1 ks

- tésto listové 1 ks

- na potreni vejce 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Vanilkovy pudink uvarime v mléce s cukrem a nechame ho za ob¢asného michéni vychladnout.
Jablko oloupeme a nakrajime na malé mésicky. Listové tésto rozvalime a nakrajime na ctverce o
velikosti priblizné 10 x 10 cm.

Kraje Ctverce potreme rozslehanym vejcem, do jednoho rohu dame 1zicku studeného pudinku, na
pudink kousek jablka a vSe smotdme do tvaru rohlicku.

Poté kraje kazdého rohlicku musime dobre pritisknout, aby nevytekl krém. Kraje kazdého rohlicku
potreme rozslehanym vejcem a na plechu dame péct.
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