Rolada s rybizovou slehackou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- vejce 6 ks

- krupicovy cukr 120 g

- kakao 25 ¢g

- smetana ke Slehdani 1 kelimek
- rybiz 300 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Vejce s cukrem vyslehame ru¢nim Slehacem do trojnasobného objemu. Postupné do smeési pridavame
kakao.

Nalijeme na plech vylozeny pecicim papirem a peceme pri 180 °C asi 15 minut. Vytdhneme z trouby
a nechame vychladnout. Pak preklopime na utérku (ale nemusime, muzeme nechat na pecicim
papire) a srolujeme do rolady.

Smetanu uslehdme dotuha, primichdme rybiz. Roladu rozmotame, zbavime papiru, pokryjeme
Slehackou a opét smotame. Nakonec nechame vychladit v lednici.
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