Moucnik s omackou

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- vejce 1 ks

- cukr mouckovy 3 1zice

- smetana 200 ml

- tésto listové 1 baleni

- jahody 500 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Nejprve si pripravime omacku: do hrnku rozklepneme 1 vejce, pridame cukr, zalijeme 150-200 ml
smetany a rozmichame.

Listové tésto vyvalime na plech a poklademe pokrajenymi jahodami.
Smetanovou omacku nalijeme na pripraveny kola¢ a peceme asi 20 minut.

Poznamka:

Ovoce muzes$ podle chuti a svych moznosti ménit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

