Mamincin mrizkovy
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- maslo 250 g

- cukr mouckovy 125 g

- mouka hladké 375 g

. Zloutek 1 ks

. dle chuti marmelada 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Na kolac pouzijeme dvojitou davku tésta, vyjde na normalni velikost obdélnikového plechu. Suroviny
zpracujeme do tésta, které nechame pil hodiny odlezet.

Z tésta oddélime jednu tretinu, kterou si schovame na mrizky. Zbytek vyvalime a preneseme na
plech. Natfeme vydatné marmelddou, jinak bude kolac suchy.

Ze zbylého tésta vyvalime prouzky a na kolaci je poskladame do tvaru mrizky. Kola¢ peceme zvolna,
az tésto na povrchu zruzovi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

