Krupicové rezy
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- vejce 6 ks

- cukr krupice 210 g

- krupice hrubd 360 g
- mléko 11

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

Zloutky s cukrem vySlehdme do pény. Pak opatrné vmichéame snih z bilkl a hrubou krupici.

Tésto nalijeme do vymazaného a moukou vysypaného pekace a ddme mirné zapéct pri teploté
190-200 °C.

Pak na rezy nalijeme ohraté a mirné oslazené mléko a dame dozlatova dopéct. Jesté teply moucnik
nakrajime a ozdobime jahodami rozmackanymi s cukrem. Jahody 1ze nahradit jakymkoliv dzemem dle
vlastni chuti. Rezy se hodi k rychlému ob&erstveni a nejlépe chutnaji jesté teplé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

