Rychly piskotovy dort
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- vejce 10 ks

- cukr mouckovy 280 g

- mouka polohruba 200 ks
. prasek do peciva 0.5 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z bilkt uslehdame tuhy snih, do kterého postupné pridame cukr a Zloutky (rozmichané vidlickou).
Nakonec pomalu vmichdme polohrubou mouku a prasek do peciva.

Tésto nalijeme do vymazané a vysypané dortové formy a upeceme. Kdyz je Spejle sucha a tésto se
nelepi, je dort upeceny.

Dort plnime, jak jsme zvyKkli - oblibenym krémem (recepty na krémy najdes na www.poslirecept.cz) a
marmelddou. Ozdobime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

