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Suroviny

Porce: 12

- Tésto

- mouka hladké 300 g

- cukr mouckovy 200 g

- mandle mleté 200 g

- rum 1 Izice

- maslo 200 g

- Ostatni

- smetana ke Slehéni 4 ks
- ztuzovac Slehacky 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Ze vSech surovin pripravime krehké tésto, které zabalime do flie a nechdme 30 minut odlezet v
chladu.

Potom tésto rozdélime na 6 stejnych dilii a rozvalime na kruhy o prumeéru asi 20 centimetrt. Platy
upecCeme na plechu vyloZzeném pecicim papirem v predehraté troubé pri 175 °C dozlatova. Vychladlé
platy spojime uslehanou slehackou.

Nakonec dort potreme a dozdobime Slehackou vyslehanou se ztuzovaci a poklademe mandlemi.
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