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Suroviny

Porce: 10

- tvaroh polotucny 2 ks

- cukr vanilkovy 2 ks

- smetana zakysana 1 ks

- cukr mouckovy 100 g

- piskoty 200 g

- vétsi pandk Amaretto 1 ks

- kakao 2 1zice

- Coko kulicky na ozdobu 1 ks

. platkova Zelatina Dr. Oetker 2 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Jeden tvaroh smichame s polovinou kelimku zakysané smetany, kakaem, 1 vanilkovym cukrem, 50 g
mouckového cukru a jednim baliékem Zelatiny. Sleha¢em smés uslehdme do hladkého krému.
Zelatinu z druhého sa¢ku nechdme nabobtnat s 2 1Zicemi vlazné vody, poté nechdme podle navodu
rozpustit, ale nevarime. Rozpusténou zelatinu vmichdme do ¢okoladového krému.

Dno formy vylozime piskoty a pokapeme je amaretem. Na piskoty nalijeme polovinu ¢okoladového
krému, rozlozime dalsi vrstvu piSkotl, opét je pokapeme a prelijeme zbylou ¢okoladovou smési.
Vrsek opét oblozime piskoty a zase pokapeme.

Bilou smés pripravime stejnym zpusobem jako ¢okoladovou, jen nepridame kakao. Pri kladeni bilé
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smési postupujeme také stejné.
Nahore dort jesté dozdobime ¢okoladovymi kulickami a piskoty Ci jinak podle chuti a fantazie.
Nechame v lednici dokonale ztuhnout.



