Dort s cerstvymi jahodami
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Suroviny

Porce: 12

- Tésto

- Cokolada na vareni 2 ks
- vejce 1 ks

- zloutek 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- mouka hladké 200 g

- cukr krupice 100 g

- jahody 200 g

- maslo 100 g

- mléko 50 ml

- Poleva

- Cokolada mlécna 100 g
- maslo 2 Izice

- mléko 2 Izice

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Pripravime si kastrulek a nalameme do néj obé Cokolady. Prilijeme mléko, pridame cukr a
rozpusténé maslo. Vypneme a uz nevarime.
Pak pres sitko prisypavame mouku promichanou s praskem do peciva. Nakonec vmichame zloutek a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vejce.

Tésto nalijeme do vymazané dortové formy a peceme v predehraté troubé pri 180°C asi 30 minut.

Upeceny dort nechame 5 minut zchladnout, potom vyklopime.

Polevu pripravime tak, ze nalamanou ¢okoladu rozpustime a vmichame mléko a rozpusténé maslo.
Polevu postupné lijeme na dort a dikladné ji rozetfeme po celé ploSe. Zbytek polevy prendame do
pyt-

liku, ustfihneme ruzek a nastiikdme ji na vr$ek dortu. Hotovy dort dozdobime ¢erstvymi jahodami.



