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Suroviny

Porce: 6

- maslo 120 g

- cukr krupice 200 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- vejce 4 ks

- mléko 200 ml

- mouka polohruba 300 g

. prasek do peciva 1 ks

- kakao 1 1zice

- dle potreby tuk na vymazani formy 1 ks

- dle potreby mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

ZmeéKkly tuk utreme s cukry a zloutky do pény. Pridame vlazné mléko a ¢ast prosaté mouky.

Z bilka uslehdme tuhy snih a se zbylou prosatou moukou smichanou s praskem do peciva zlehka
vmichame do tésta, pro zbarveni dame kakao.

Tésto rozetreme do tukem vymazané a moukou vysypané formy. Vlozime do stredné predehraté
trouby a zvolna peceme zhruba 40 minut.

Po zchladnuti beréanka vyklopime a kolem krku mu uvdzeme masli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

